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SPECIFICATIONS TECHNIQUES

CARACTERISTIQUES PRINCIPALES

CONFIGURATIONS
Dimensions et Finitions

Hauteur - Largeur - Profondeur
Encombrement porte ouverte
Poids
Finitions esthétiques

Caractéristiques techniques

Alimentation
Puissance nominale
Consommation Wh/h
Branchement réseau hydrique

Équipements
Protocoles
Capacité gobelets/spatules
Capacité café en grains
Capacité produits solubles
Chaudière
Wi-Fi et bluetooth LE intégrés d'origine
Fas Cloud +
Photocellules de détection du gobelet

Deux configurations possibles : simple
 ou double bac à café en grains
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1830 - 650 - 730 mm
1340 mm

155 Kg
Gris anodisé et noir

230/50-60 V/Hz
1560 W

68
0,1 - 0,8 Mpa

Executive/MDB
Jusqu'à 500/550

Jusqu'à 4 Kg
Jusqu'à 4,8 Kg

650 cc
Oui
Oui

Options

Gobelets et spatules
Distributeur de gobelets et de spatules réglable selon le diamètre 
des gobelets et la longueur des spatules

Electrovanne de mélange
Electrovanne de mélange optimisant la température en tasse 
de chaque produit soluble

Fas Cloud +
Gestion, programmation, mise à jour, clonage et fonctions Audit 
en local ou à distance par Fas Cloud+

Fas Lydia est un distributeur super automatique de café en grains et 
de boissons chaudes solubles

Distributeur automatique de boissons chaudes

Capacité de charge
8 bacs modulaires à haute capacité, 5/6 pour les produits solubles 
(jusqu'à 4,8 kg), 1/2 pour le café en Grains (jusqu'à 4 kg) et 1 pour le sucre

Interface tactile avec tablette 13,3"
Interface utilisateur avec écran tactile personnalisable avec des 
logos et des vidéos, programmation par icônes simple et rapide

Groupe espresso FAS
Groupe café garantissant une excellente qualité et température du 
café, à partir de la première distribution


