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Coffee machines

+ Nuevo disefio, en linea con la tradicion FAS;

« Amplia gama de productos; 8 recipientes con amplia abertura;
+ Interfaz con el usuario interactiva con tableta de 13,3";

« Conexiones wifiintegradas;

« Preinstalacion para conexion de médem USB;

+ Multi-protocolo MDB, Executive, BDV;
« Serigrafia superior iluminada con leds; 0sLydia Grafite
+ Movimiento de los picos para optimizar la distribucion de los productos;

+ Molinillo dosificador de muelas planas FAS MFI, de elevadas prestaciones;

+ Grupo café espreso EBG de altas prestaciones;

* Electrovalvula de mezcla para obtencion dediferentes temperaturas entre solubles;

+ 4 Mezcladores de alto rendimiento con sistema auto-aspiracion;

+ Puerta con tres puntos de cierre y cerradura Rielda RS1 programable;
+ Funcién de ahorro de energia;
+ Regulacién automética del molido en caffé Top (en la versién con doble molinillos dosificadores);

« Control remoto integrado mediante FAS Cloud+.
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8 = Café en granos Regulacion automética del molido
8 = Café en granos 2 en caffe Top (en la version con
(molido variable) doble campana)
Altura mm 1830
Ancho mm 650
Profundidad mm 690
Profundidad con puerta abierta mm 1310
Peso Kg 151
Alimentacion V[ Hz 230/ 50
Potencia W 1560
Consumo EVA-EMP (Idle mode)* Wh /h 87
Conexion a la red hidrica Mpa 01/08
Vasos (166 cc) ne 500
Paletinas n° 550
Caldera cc caldera de presion 650
Protocolo MDB Executive BDV
Version estédndar RAL 9006 / 9005

* Para los consumos indicativos de las maquinas, estan disponibles bajo peticion, las tablas EVA - EMP.
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