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Expendedores automáticos SMART para café 

expreso y bebidas calientes instantáneas, con un 

diseño moderno acorde con toda la gama Vending 

Fas. Interfaces de usuario intuitivas con pantalla 

táctil para cada lugar y necesidad, para degustar 

un café tan bueno como el del bar.

Expendedor semiautomático de mesa con 

reconocimiento de la altura de los vasos para 

poder dispensar bebidas calientes en tazas 

propias (hasta 3 medidas, S/M/L). Adecuado 

para sitios pequeños como oficinas o zonas 

de desayuno de hoteles. Disponible en dos 

colores, gris o negro. 

Expendedor automático de bebidas 

calientes con una capacidad máxima de 

500 vasos, 6 contenedores para productos 

solubles, campana simple o doble, interfaz 

con pantalla táctil de 13,3’’ y programación 

local o remota con Fas Cloud+.

Expendedor automático de bebidas calientes 

con una capacidad máxima de 780 vasos, 7 

contenedores para productos solubles, campa-

na simple o doble, diseño atractivo en color 

grafito, interfaz con pantalla táctil de 21,5’’ y 

programación local o remota con Fas Cloud+. 

Fas
VICTORIA

Fas
MIA

Fas
JOY

650 mm

Expendedor automático de bebidas calientes con 

una capacidad máxima de 500 vasos, 7 contene-

dores para productos solubles, campana simple o 

doble, interfaz con pantalla táctil de 13,3’’ y 

programación local o remota con Fas Cloud+. 

Disponible en dos colores: gris o grafito. 
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Toda la línea "hot beverage Fas" está equipada con 

tecnología de pantalla táctil que permite un uso sencillo 

e intuitivo de los expendedores tanto para el usuario final 

como para el técnico, facilitado por un menú iconográf-

ico durante la programación. Toda la línea "Hot Beverage 

Fas" se puede conectar a la red a través de Wi-Fi o un 

dongle de internet. 

Tecnología táctil
Con posibilidad de diapositivas y 
opciones multimedia personalizadas 

La tecnología utilizada 

permite un amplio ángulo 

de visión incluso a 

la luz del sol. 

Amplio ángulo 
visual

Posibilidad de mostrar diapositivas 

o vídeos promocionales  tanto 

en la pantalla de espera 

como durante el suministro. 

Diapositivas
personalizas

La programación basada en

 iconos simplifica el uso de la 

máquina, haciendo que todo 

sea extremadamente intuitivo. 

Programación basada 
en íconos

Sistemas de pago digitales

Personalizar una receta nunca ha sido tan sencillo. En modo programación, gracias 

a la tecnología de pantalla táctil, se puede personalizar cada receta, aumentando o 

disminuyendo los distintos ingredientes que la componen. También es posible crear 

recetas completamente nuevas, según las necesidades. 

Recetas variables

Conectividad

Fas Cloud+

Funciones principales:

La plataforma de gestión completa
de los distribuidores 
Los expendedores automáticos Fas, gracias a su tecnología avanzada, se pueden conectar 

fácilmente a Fas Cloud+, permitiendo de este modo la gestión remota de las máquinas con 

una significativa reducción de los costes de gestión.  

• Gestión de grupos de máquinas

• Notificaciones de alarmas

• Reinicialización de errores 

• Actualización de precios y promociones

• Suministro a distancia

• Actualización de software y firmware

• Control del flujo de caja

• Modificación de las recetas

• Geolocalización

• Reinicio de la máquina a distancia

Gracias a la asociación con Satispay y PayPal, los expendedores automáticos Fas 

incluyen de fábrica en su software dos sistemas de pago digitales, sin la necesidad de 

instalar hardware adicionales dentro de la máquina. 

Satispay PayPal
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Doble 
campana café
Doble contenedor,
doble elección

La posibilidad de utilizar 2 contenedores y 2 

dosificadores distintos para el café en 

granos permite que el consumidor final 

pueda elegir entre dos mezclas diferentes. 

Contenedores 
modulares
Hasta 7 contenedores
para otras tantas
preparaciones solubles

Los recipientes de los productos instantáneos 

tienen altas capacidades de carga y son 

modulares, por lo que se pueden configurar 

según las necesidades del cliente y la ubicación

Mixer 
autoaspirantes
Aspiración individual para un 
producto de óptima calidad

Respecto de los métodos tradicionales de 

aspiración centralizada, cada mixer tiene aspira-

ción individual gracias a un ventilador de aspira-

ción que funciona simultáneamente con la 

preparación de la bebida, alejando el vapor de 

los contenedores de los productos solubles. 

Molienda 
variable 
Un café siempre perfecto

El molinillo dosificador, el grupo café EBG y el software 

trabajan al mismo tiempo para garantizar un café 

perfecto en todo momento. Si el flujo de salida del café 

(cc/seg.) difiere del rango configurado, el software 

abre o cierra las hojas del molinillo, permitiendo que el 

sistema compense la caída normal de los granos de 

café. (Estándar en la campana de café doble) 

Configuraciones estándar

JOY

Café en granos
Chocolate
Leche
Soluble 1
Té

1
2
3
4
5

1 2 3 4 5

1 2 3 4 5 6 7 8

1 2 3 4 5 6 7 8

1
2
3
4
5
6

Azúcar en la puerta
Café en granos
Chocolate
Leche
Caffè solubile
Té

MIA

1 2 3 4 5 6

Dos configuraciones disponibles: Simple 
o doble campana de café

VICTORIA e LYDIA

Azúcar en la puerta
Té
Chocolate
Leche
Café solubile
Soluble 1
Soluble 2
Café en granos

1
2
3
4
5
6
7
8

Azúcar en la puerta
Té
Chocolate
Leche
Solubile 1
Soluble 2
Café en granos 1
Café en granos 2

1
2
3
4
5
6
7
8
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Reconocimiento
de la taza propia

Reconocimiento de la taza propia
Mediante la instalación de un kit adicional, toda la línea de "Hot Beverage Fas" puede detectar 

la presencia de un vaso o taza propio, excluyendo así la liberación del vaso desechable. En el 

Fas Joy el kit de reconocimiento del vaso es estándar y puede reconocer hasta 3 dimensiones 

diferentes (S, M y L), erogando exactamente la cantidad de producto configurada. 

Instant
Espresso

Las máquinas expendedoras Fas tienen una sola caldera configurada para la tem-

peratura óptima del café. Mediante la electroválvula mezcladora es posible modular 

la temperatura del agua y servir cada bebida soluble a la temperatura ideal. 

Distribuidor
de paletinas

Hasta 550 paletinas

Distribuidor de paletinas regulable 

en función de la longitud y del 

espesor de las mismas. 

Distribuidor
de vasos y paletinas

Hasta  780 vasos*

*la dimensión se calcula sobre
un estándar de 150 cc rebajado.

Gran capacidad de vasos que garantiza un 

uso prolongado sin interrupciones antes de la 

recarga. Posibilidad de regular el distribuidor 

de vasos según su diámetro (69-74 mm). 

Erogatore
Bicchieri

Diferente temperatura para cada receta
Erogación multitemperatura

Línea Hot beverage
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Hot
Beverage

Fas

Victoria
1830

650

690

1320

170

8

780*

550

Especificaciones técnicas

Altura (mm)

Ancho (mm)

Profundidad (mm)

Dimensión puerta abierta (mm)

Peso (Kg)

Número de contenedores

Capacidad de vasos

Capacidad de paletinas

Lydia
1830

650

690

1310

150

8

500*

550

Mia
1700

530

580

980

110

6

500*

350

Joy
830

530

585

1060

80

5

-

250

MDB, Executive, BDV

Optional

Optional

Standard

Standard

Standard

Dotaciones

Protocollo 

Doble campana café

Kit autónomo

Fas Cloud+

Función ahorro de energía

Barras antirrobo

MDB, Executive, BDV

Optional

Optional

Standard

Standard

No

MDB, Executive, BDV

No

Optional

Standard

Standard

No

MDB, Executive, BDV

No

Standard

Standard

Standard

No

Gris Graphite e negro

Monitor touch 21,5’’ IPS

Colores estándar

Interfaz

Estética

Gris anodizado y negro | Gris graphite e negro

Tableta 13.3’’

Gris anodizado y negro

Tableta 13.3’’

Gris o negro

Tableta 13.3’’

230/50

1560

0,1/0,8

230/50

1560

0,1/0,8

230/50

1560

0,1/0,8

230/50

1560

0,1/0,8

Consumos

Alimentación (V/Hz)

Potencia nominal (W)

Conexión a la red hídrica (Mpa)

Fotocélulas de presencia de vaso Standard  Optional  Optional  Optional

Consumo EVA-EMP (Wh/h)  60  68  87  98
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WWW.FAS.IT

info@fas.it

FAS international S.r.l.
Via lago di vico, 60
36015 Schio (vi) italy
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